Muestra Gastronomica La Paz 2022

El Centro de Transformacién Cultural Alive es una organizacion que promueve el bienestar y el
desarrollo comunitario por medio de la creacién y difusidon de experiencias estéticas. Dentro de
las lineas investigacién Alive considera a la gastronomia como una forma de arte vivo que
facilita el desarrollo econémico y fortalece la identidad cultural de una comunidad. Por lo
anterior Alive en coordinacion con Canica La Paz, el Instituto Sudcaliforniano de Cultura y el
Centro Cultural La Paz en el marco del 487 Aniversario de la ciudad de La Paz, convocan a
Restaurantes y Chefs a participar en la Muestra Gastronémica Amo La Paz, a celebrarse el dia
14 de Mayo del 2022 en el Centro Cultural La Paz, calle 16 de Septiembre 120 , Zona Central,
de 12 pm a3 pm.

Bases y logistica.

La muestra gastrondmica es un evento gratuito y abierto para todo publico.

Todos los restaurantes y chefs de Baja California, Baja California Sur pueden participar de
forma gratuita al presentar y degustar un platillo, preferentemente un taco, tostada o
empanada que represente la identidad gastronémica de La Paz, B.C.S.

Todos los participantes gozaran de un espacio para que instalen sus estands de un maximo de
3x3 metros, los organizadores facilitaran una mesa y dos sillas, y un espacio adecuado dentro
de las terrazas y pasillos exteriores del Centro Cultural La Paz.

Cada participante es responsable instalar su estand en un maximo 3 x 3 mts. A su vez deberan
colocar un letrero o lona (maximo 1x1 metros) que lo identifique. Los participantes podran
llevar el equipo de cocina que requieran para preparar sus alimentos como sartenes, parrillas
eléctricas (no se permiten minas de gas dentro del edificio), utensilios, etc.

Los participantes seran responsables de proveer servilletas, platos, cubiertos y cualquier
accesorio que facilite la degustacién del publico participante. No se permiten bebidas
alcohdlicas dentro del Centro Cultural La Paz.

Los participantes se deben de hacer cargo de la limpieza antes, durante y al terminar el
evento, los organizadores facilitaran botes y bolsas de basura.

La instalacién de los estands de degustacion sera a partir de las 8 am para iniciar
puntualmente a las 12 medio dia.

Los chefs que deseen participar en el panel de discusién sobre la identidad de la gastronomia
de la Paz, lo pueden hacer notificando a los organizadores al menos 3 dias antes del evento
(méaximo 4 chefs).

Te invitamos a participar informes y reservaciones: 612 229 7208 email
lovelapaz2022@gmail.com www.LovelaPaz.org

Cualquier aspecto no estipulado en la convocatoria motivo de dudas o controversia sera
aclarado directamente con los participantes una vez informado a los organizadores.
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